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LA VAISSELLE DES CHEFS A BEAUNE 
sous la Halle dimanche 13 Mai 2012 de 9h à 18h 

 
Une 3ème édition à Beaune de « la Vaisselle des Chefs », c’est 
maintenant un rendez-vous incontournable, une belle rencontre entre 
le public et les Chefs de la région Bourgogne! 

 
Etonnante vente publique, vente éphémère, magasin atypique, vide-
restaurants, la Vaisselle des Chefs c’est un peu tout cela ! 
Les chefs sortent de leurs caves et grenier de quoi constituer de très 
grandes tables de fêtes, très chics, à petits prix.  
Vous mettrez le couvert sur des nappes en coton damassé (3, 5 ou 8 
€), vous superposerez les assiettes à blasons et chiffres (à partir de 3 € 
l’assiette), vous poserez en bout de table d’immenses vasques ou 
seaux à bouteilles (à partir de 15 €), et embellirez le tout avec des 
couverts en métal argenté. N’hésitez pas, la tendance est aux décors 
dépareillés !  
Pensez à vos cérémonies ou tables d’été, apéritifs surprenants ! Les 
Chefs Bourguignons vous cèdent de très beaux objets. A noter, la 
vente d’un lot important d’assiettes originales en faïence de Charolles 
de la célèbre faïencerie Molin. 
 
Les deux organisatrices, Catherine et Mylène, sont enthousiasmées par 
ce qu’elles ont déniché.  
 
Les Chefs présents cette année sont Romuald Fassenet (Château du 
Mont Joly, Sampans), Frédéric Doucet (Charolles), Christophe 
Canati (le Clos du Cèdre, Beaune), Romain Detot (Les Gourmets, 
Marsannay la Côte), Château de Gilly (Gilly lès Cîteaux), Le Saint 
Georges (Chalon sur Saône), Christophe Marguin ( Les Echets), et 
l’exceptionnelle participation de Messieurs Pierre Orsi et Christian 
Bourillot (Lyon) 
 
Pour cette 3ème édition à Beaune, nos amis antiquaires et 



brocanteurs professionnels, toujours fidèles, exposent des objets 
ayant un lien avec la cuisine et les arts de la table. Belle porcelaine et 
argenterie, faïence de collection ou vaisselle des années 60, tableaux 
représentants des natures mortes, un choix très large venant compléter 
harmonieusement ce que peuvent proposer les chefs.   
 
 
En résumé, un rendez-vous incontournable de ce printemps à Beaune, 
pouvant intéresser les gastronomes, les amateurs de décoration, les 
chineurs, les épicuriens.... 
 
 
Pour plus d'informations, contactez-nous : 
 

Catherine Pons      Mylène Boulanger 
06 72 72 50 20     06 14 86 47 77 

 
 

lavaisselledeschefs@gmail.com 
www.lavaisselledeschefs.com 
 


